"LARECETTE DU MOIS™

Ingrédients:

250 grde farine

4 ceufs

15 cl d’huile

150 gr de fromage rapé
200 grd’olives noires
dénoyautées

100 gr de tomates séchées
1sachetde levure

Sel, poivre, thym

Un peu de beurre pour le moule

aux Olives

Préparation (6 pers.) :

1. Préchauffez le four a 180 degrés (thermostat 6)

2. Mélangez les ceufs avec la farine et la levure

3. Ajoutez I'huile

4. Incorporez le fromage rapé, les olives égouttées, les

tomates séchées

5. Assaisonnez de sel, poivre et thym a votre

convenance.

6. Remplissez le moule beurré

7.Enfournez pendant 35 min environ
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